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1. oБщ1IЕ пoЛox(ЕI{L{я
1.l .Бpaкер{lJ{tная кoi}l}lссия coз.цaется пpикaзoм l{иprlffopа ппtoлы в нaчi}лr yтебнoго гoдa.

l.2. Бракеp&кная коIvlисси'l oсyщестBJIяет кorrц)oль за добрoкaЧrстBеI{l{остЬIо готовой
гtрoдyкrц{и, котоpый проBоДI{тся opгaнoлеПтичrским меTо.Цoм.
1.3. ОсновнЬrе зaдaчи бpaкеpaхсной коlдпссиrr:

. Пре,цотвpaщrние ПищеBЬIх отpaшlепий.

. Пре.цoтвpalцениr )I{еJryдoщrо-к}lцIечньIx зaбoлевaнIй.
'у . Коrrгpоль зa соблrодением TeхноJloги}t пригоToвJIrния пищи.

. Paсшиpение aссоpш{ментнoгo пrрrщш бlrrод, qргaн}rзi}Циl{ Iloлнoцrнного пI.lTaI{I4я.

1.4.Бpaкеpaжнaя кo}fисс}lя в свoей дeятелЬностtl pyкoвoДсТByстся тpебоBaI{иями CaнПиH
2.4.5.2409-08, CанПиН -2.4.|.266a-10, сбоpжaми рецrпЦ/р, тrхнoлoг}Тtlескltllfи кaрTalv{и'
.ЦaнI{ым Полохсением.

1.5. oценкa <Пpобa сЕятa. Bьтдa.rapазрешrкa>> дaется в тo}l сдyчae' rсли нr бьrлa нapyшенa
техЕoлогpl;I IIpигoТoBJrения шищl{' a внеrшrrий вид б.iподa сooтBrTстByет тpебовaниям.
oценкa <Пищa кpi}здачe нr дoшyщeнa> дaeтся B Tоl,l сл).llaе' есJilr цр}r пpигоToBлсIlии
пищI{ нapyПIiulaсЬ тeхнoлoгия пр}lгoтоBJIrния ilищя' чTo tloвлelfiо зa собой yxyДilrние
BI(yсoBых кaЧесTB и BIIешЕIегo B}rдa. Taкое блrодо сЕЕмaеTсЯ с praJII{зaции, a lv{aтериальrrьlй
yщерб вoЗмещaеT oтBeтсТBенньrй зa пplrrвтoвЛrlrиr дaнного бrподa.

l.6' Bьцaча готовой цpoДyкци}r прoBoJц{тся тoлЬко пoсJIе сЕятиll пpобьr и зaflI{cи в
бpaкepaхснol,{ яq/pнiшIе pезyльтaтов oценки ГотoBьD( б;под и piвpeшения их к вьrдa.rе" Пpи
эToм B )rrypнаJlе нsобxодllтиo oтмечaтЬ prзyльтaт пpoбы кall(догo б.тподa, a не paциo}ra B
цeлoilt, обpaщaя Bl{иndaниe на тaкие пoкirзaтеJIII' кzlк BIIешIний вид, цBgт' зallzlx'

\У кoЕсисTrIщия' )l(lсTкocть, соЧнoОтЬ и дp.

1.7. Лицa, проBоДЯщиr оpraнoлептlrlескytо оценкy Еищ!{ доJDкIIы бьIть ознaкоL,{JIеI{ЬI

методикой пpoвrДения даtlнОгo aЕ;UIиз:r.
с

2. 1\{ЕTOДI,II{A 0PгAII}IзAщiи PAБ0TьI

2.1. фгaнoJlеIlтичeскyю оценкy HaчIЦ{аIот с Bllеlшнегo oс}IoTpa oбpазцoв пищи. oсмотp
Jгr{шr прoBoдI.1ТЬ при JЦ{rBI{oм сBеTo. oсмотром опрeдffUIIот внеrшrrий Bид IIищ}t' ее цBеT. 

.

2.2. Олpeдaляется зaпaх Еиilп{. Зaпax опpед$Urется при зaтaerrноь,l дыхarrии. [дя
обoзнaчения зaп:}хa noJТьзylотся эпиТетaми: uистьй, свelкrй, aромaтяьrй, пряньlй,
мoлoчнoкI4сJlЬIй, rтrr.rлостньrй, коpмовой, болoтrъй,ътsrпстьlй'. Спещафинеский зaпaх
обознaчаeТся: сeлrдoщъIй, нrсно.*ъrй, мяттrьй, BaниJIЬньIй, нефтепpо.цyктoB !1T.Д,.

2.3. Bl<уc пищи' кaк и зaпax' сJIrдyет yстaIIаBJш{BaTь пpи xapaктЕpнofт дllя нrе тelvlпеpaтypе.



2.4.{1p*l сIUITI,ш{ пpoбы неoбxо.цимo BьIпоJII{'ITЬ llекoтopые ПpaBиJIa цpедoсTopolr$IосТи: из
сЬIрьrx пpод).кToB пpoбytoтся Toлькo Tе' котopьIе ПpименяIоTся B сьIром виде; BкyсoB{rя

пpoбa не пpоBo.ЦI{Tся B сJгy{ar обнapyхсения прlrlнaкoв ptr}Jlo)кrшrя B Bи.цr ЕrпpияшIогo
зaТIaхa' a ТaIш(е B слrrar ПoдoзprllиJr, .rто дaнньй пpCIдyкт бьшt шpи.rияoй rшщевого
oтpaBлеЕшl.

3. OРгAI{0ЛЕIITI,IЧЕсI{Aя ()ЦЕIIкA IIЕPBьIX БЛЮД
3.1. flля opгaнoлептшчrокoгo иссJIедoBaнI4я шеpвоe блюдо тщaтflIЬнo пrpемrшиBaется B

кoтлr и беpетоя в небольrш0Ь,{ кoJII{tIестBr на Taрелку. oтмечarсrг вlrепrний Bи'ц и цBет
бrподъ пo котopоrv{y м0}кrrо сy.цить о соблrодении Teхнолoг}il{ ero npигoтоBлеI{ия. Cлe.Цyет
обpaщaть BtшIIrdaЁие lra кaчестBо о6paботки сыpья: тщaTrяьrlостЬ оч1{сткI4 овощей, наJtичие
IIoсTopoш{их пpи}rесей и зarpяз1{енн0сти.

З.2.Т|pwoЦе}rкr BнеIшЕrго BI{да сyIIоB и бopщей ПpОBеряlоТ фоpмy наpеЗки овощей и
Дpyпо( кoмЦoнеtlтoB' сoхpанение eе B IIPоцесс€ Bilpк}r (не дo.гlxсrо быть пo}1ятЬIх,

yтpатиBIIIID( формy, vtcуllfЬъlLo рzвBapeш{ьrx овощей я дpyГих продrктoв).

3.3' Пpи oргarrолеrТтwlrской оцrнкe oбрашarот внимaние }ra пpoзpaчность cyПoв и
бyльонов' oсобенно изгoтaBл}lBаеIr{ьD( }tз lr{ясa и pьrбы. HедобpокauестBеннoе м,lсo и pьIбa

, ДaIоT }fyтные бyльоньr,Ka|IxIvI )киРa имеtоT меЛкодисперсньrй BиД и нa пoBеpхI{oсTи }Iе

i обрaзyrот ?KI{рrrьIх янтapнЬТx IIJIrнoк.

3.4.T7pul шpoвeрке пrорeобpaз}rьrx сyIIoB пpобy слиBaIОT тонкoй стpyйкой из лo)l(ки B

тapeЛкy' оTIt{еч'lя ryстoТy' одrropо.цrrосTЬ коltс}rоTeнцI{и' нaлиtlие HrIIpОTrpTЬIx чaсTиц. Cyп.
шopс.цол)ке}{ бьrть одrорo.щ{ьIм по всей мaсGl' без отслaивaния xсllДкoсTи нa rгo
IIoBеpк{осTи.

3.5. Пpи oпРr.ЦеЛrнии Bкyсa и з:ulilxa oTIr{ечаIoт' облa.Цaет ли блrодо цр}Icyщим rмy Bкyсoм'
неT ли lloсTopoн}lегo прl{Bкyсa и зtшIaxa' Ilzuш,tчIltя гopечи' несвойственlIой
сBеxtепpигoToвJlеннondy бrrrодy кис.JIoш{oсTЕ,I{rдосоJIеЕl{oсТ}l' пеpесoлa. У зaпрaвочньIх и
пpoЗpачIIьD( сyпов вЕaчaJIе пробyот x{идк5пo чaсТь' обparцaя B}II{мaние нa apotvlaT }t Bкyс.
Если пеpвoе блrодо зaпpaвл,lsтся сметaнoй, тo BнaЧaлr его пpобyrот без смgтaньt'

3.6. He рaзpеflI{шoтся бrшодa с приBкyсoм сьrpoй и пoдгopелой мyки, с недоBaprнными 14ли

сиЛЬЕо пеprвapенl{ьIми про"ryктaмIа, кoмкanДи зaBapиBIIIейся щrки, pезкой кислoтtIoсTьIo,
Пrprcoлoм дp.

у 4. OPгAI{0ЛЕIТTI,IчЕCкAя oIl,IrкA BTOPых БЛк)Д.
4.1. B бlподax, oтгryскaемых с гaрrmрol{ и соyсoм' Bсl сoстaBньIе чaотIl оцerrивaются
oтДелЬ1lo. Оцеrrкa сoyсяЬж блrод (ryляrп, pary) дirется общaя.

4.2.N|ясo flтI{цы дoлясIo бьlть мяrкшvr' сoч}lЬIlvl I{ легкo oтдеJIяться от кoстей.

4.3. Пpи t{tшt}rrrии црyilяIrьDL l!ryчньrх IllIи oBolцЕьlх гaрниpoв IIpoBеряIoT Taкjке Рlх

консистеt{циrо. B рассыпЧaTЬIx кaпIfl( xoрoПro набyхruиe Зернa.цoJDкны оTДнUIться Дpyг oT

дрyгa. Paспpеделяя кarrIy тoнким слoeм нa тaрeлке' цpoвеpfiот цpисyгстBие в ней
нeобpytпенньrх зeрrЦ пoстopoнних пpимесей, кolntкоB. Пpи ошенке консистeнции каши еr
оpaв}пrвaют о зiшnaниpoванной пo меtltо? ЧTо IIозBoJIяет BыJIBI{TЬ IIr.цoв;Iox(ение.

4.4.МaкapонньIе 11ЗдеЛия' eсли oЕи сBaрrпы rц)aBI{JIЬt{о, доJDк}IЬI бьrть мягкими и Легкo
отДеJlятtся дрyГ от дpуга' tlе сIglrI{BaясЬ' сBI{сaTъ с ребрa Bи;Iк}I lIJlI{ лоx(ки. Биточки и
коTJIеты из кpyп доJDIGIьI соxрaI{яTь форштy П0сЛс )I{aрки.



'lz

4.5. При оцеrrкr oBoIцнЬгх гapнироB обpaщаrот BltимaнЕr нa кallеоТBo oчисTкI.l oвоrцeй и
кapтофeля' нa консистlшЦшo блrод, их вrrеrшний Bид, I{Brт. Taк, rсJпl кapгофельЕoе шоpе
р'lз)Юrx(rнo и иl{ееT сrтневатьrй oТтrнoк' сЛr,ryeт пошrтерrсоB:lТЬоЯ кaчесTBом исxoДfloГo
кapтофеля' пpОцеЕтoм отxoдa, заклaдкой и BьIxoдoil.{, обратить BI{I{мaниr нa нajlиlrl.tе B
pецегITyре молокa и я(ира. Пpи подозрн1.1и нa нeсoОTBrтстBиr рецer'Tyре - блlодо

I{aпpaBляEтся нa aн;шиз в лaборaтоpиlо"

4.6. КонсистsшЕrю соyсoB опре.Цe.пяюъ сJII.IвILя lтx тонкой стpyйкой иЗ Jro}кки B тapелКy.
Если в сoстaB сoyсa Bхoдят пaссиpoвal{ньrr корrнья, лУЦ иx 0гделfi0т и прoBеpяIоT сoсTaB,
фоpмy нарe3кI.1' коtlсисTgнЦиIо. Обязaтельно обрaщarот Bl{l,lмaЁиe нa цBrт сoyca. Если в
I{егo BхОдяT томaт и iкllр l{',l}t смrтaна' То сoy€ дoJШ(eн бьrть пpиятногo Яl{тapЕoгo цBrTa.
Г[похо пp}tготоBпel{ный соyс имеет гopькоBirтo-неIlриJrTrrьrй вкyс" Бlподо,IIoJII{тor Тaru{м
сoyсоilt, IIе BЬtзьIBаrт aпEeтI{Ta, сI{}DкarТ вЦyсоBЬIе дoстoинстBit Пищи' a слeдoBаTeльнo eе
yсBoеrrиr.

4.7.{Iplа oпpeдrЛениI{ Bкyсa и запaxa б.rrrод обpaщalот BниЬ,taниr нa наJII.tчиe специфических
зaпаxоB. oсобенно 3T0 BiDкtlo дlrя pьrбьr, кoTорirя легко пpиобpегает постоpонние зaпaхи из
oщрРкаЮщей средьr. Bapеная рьrбa дoл)rcIa иметь Bкyс, хapакТерньrй для дaн}IоГo ее Bидa с
хоpошro вьIpa2кешъIм tIриBкyсом овощей и пpяностей, a xсapенaя _ rrpllят}tьrй слегкa
зaметrrьrй шpI{BI(yс сBсx{егo }к4pa' на кoтoром er )rсаpиJIIl. Онa дoJDt{f{a бьrгь мягкой, соuнoй,
нr крошaщeйся соxpaнжощей форrwy }rapезки.

5. I{РиTЕPIшI ОцШки I{AЧЕсTBA R,IIОД.
5.l. <oтличт{o> - бздодо пpиГОтоBлеI{o B со0TBетсTB!1I{ с теx[loJlогией.

5.2. <ХоpoЦIo} . tlезнaчgтеJIЬI{ые изiltенеIпlя B теxlloлoгии пp}rгoToBJIения бrrrодa' I(oTopЬIе
IIе ПриBrли к измеI{ениIo BI{yсa }I кoTopыr }ДoxGlо исшpaвI,ITЬ"

5.3. <УдовлетBоpI.IтелЬно} - измеЕеЕия в Te>G{oлоrT{I{ щ)lIгoTоBJIенlrя приBели к изIvlеI{еI{иIo
Bкyсa и кaЧестBa, кoтopые il{oхG{o }rспрaBI{ть.

5.4. <НеyловJIетBорI{ТелЬноD . I.{змrнrI{ия B тrхнoлoгии приг0тoBления блrодa rlеBoзI\,IояtI{o
исIIpaBI,IтЬ. К р*даo" Еr дoгryскaется, тpе6yrгся зaменa блюда.

6. IIPABA БРAItЕPA)I{lloй кoМ}lссии.
6.l, в;побое Bрrмя яроBеpять сalil{таpl{Оr сoстояниe rrrrщеблокa;

6.2. коlrгpолироBaTЬ }IаJIиt{r,{е ]r{apюrроBltи нa пosт)rпae}'Ьlx прoДyкТaх;

6.3. пpовepять Bьrхoд пpoДyкцЕиi c

6.4. кoнтролllpоB:lть ltitJll{ч}lе сyтоuной пробьl;

6.5. пpовeрятЬ сooтBrтстB}Iе прoцессa пр}lгoтoвJlrrrия пищи TrхнoлоГ!{Чrским кapTaМ;

6'6. пpoвеpять кaЧссТBo пoсЧпающсй прод5rкции;

6.7. коlrгpолцрoвать рaзнообpaзие и соб.lшодeн}rr ДByxl{rде'llЬЕoГo IvIrнIо;

6.8. гrроверять соблrодениr пpaBI{л xранrш{я цpоryктоB IIиТaни,l;

6.9. вносить rra рaссIr,roTрение aдЬ{I{llис1par{иrа Цpедtохtени'l пo yJr}Цшен}ilо кaчествa
IIIлтaни,{ и IroBьIlrIrнию кyльтуPьr обс;ryяснвaния.



7. уIIРABлЕниЕ и CTР)rкTУPA
7.1. B сoсTaB брaкерaхшой комEссt{и Bхo'lг Еr меЕее тpех челoBек: мrдицинский
paботrrиц paбoшrик пrаrцеблокa и прrдсTirBI{TеJIь aД\{}11*1стpaции о6paзовaтельнoгo
уryе)кДения.

7.2. Ляцa, пpоBoдяЦI{е oрraдoJIеITгI{ческytо oценкy пшц1{ дoJI'rG{ЬI бьrть ознакol,lJIеI{Ьl с
методикой проBсдr1rия дaннoгo aЕaJII{зa.

s. ДoкylиЕIrTAция БPAкЕPA]кIiOЙ кoмисCll}I
8.1. Pезультaты бpaкеpaтсной пробы зaЕoс'яTся в бpaкеpaжный хryрна-тl yсT:rнoBJIеш{oгo
oбpaзца <xtypнaтr брaкерa:кa готовой ЕpоД).кцI{IDi' a тaк)кe B прoтoкoлы ПроBеpoк
бpaкеpalкнoй комиссии.
82. Бpакеpая<rrьlй )iqп)Е:lл дoJDкеIr бьrrь пpонyмepоBal{' rrрошнypoBaн I.I скреIIлrfi ПечaTьIo
yчprx(деIlия; хpalr}Iтся бpaкеpa:кньrй жypнaл y заBrдyloщего стoловой.

IY.
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Пдaн paбoтьr бpaкеpaжной коnrиссии
Ha 2a|9-2020 yнeбньIй гоД.
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Зaсeдaнне тIJIе}IoB ко}lиссиl'l пo тr}{r: <tГотовноgгь
пищeбдокa и обедснного зaJIa к нaчaпy llоBoгo
уreбнoго годa. Нarптwrr сaш{тaр}rыx кнюкек y
ссrгрyДшrков пищеблокa. УтвеpжДениr IUIанa рабoты
комиссии нa новый y'rебньй год'

брaкеpахоrой
!114

Aвryст

't

n

t
.,L

5.

6.

BIII{е сoстaBJIrнн,l ueшо B cooTBетGтBии с
и кa.тrорвйнoсTьIo б.шод.

ilтreны Gpaкерaxrной
кo},{иссии

Еx<едневно

оI{ТpoJIЬ сpокoB praJlизaщ{и проДyктoB.
llленьr бpaкepaжной
кoluиссии

l paз в месЯц

rtоЕц)oJrь зa хpaнениеil,r цpoдy.кгoB )I(I{B0тI{oгo
Прoисxох(Дrния

Члены бpaкеpaхшой
кot{!{сс}rи

lpaзa в 10 дней

olrгроJiь сaЕЕтaрЕo-гишIeниllrскогO сoстofiI}Iя
иrrreблокa.

tlлеgьr бpaкерaжной
кoм}lсси}1

ГIoстоянно

lомrrлекснaя пpoвrркa сосTояIiltя пищеблокa, н'lJII|Ч!{e
yгочных пpoб, мaркирoвкa банок Е к)D(orrного

rrьr 6paкеpaясной
I4cclцуI

Cerrгябpь, декaбpь,
r8Рт'
uай

t

8.

.оЕ1poлЬ BзBеIшивaни,l порций, пpаBI.JIa хpaнeнIrя
ро,щrктоB' TемперaTyрltьIй ps?Imм. flaтa рearлaзaшшл
рol0.ктoB.

брaкеparкной
r4t4

Экгябрь

Ilpaвила хрfiIе}rия овощeй, сыIтyЧи пpo'ryктoB.
Cоблодение гpaфикa yбopок помещений rищeбдокa.

?v
opaкерtl]кl{o}I

IIнвapь

9.

Пpовеpка яil.яиtПl,l кoкцpОJrьЕoй пoрuии. oбpaботкa
испoльзyемой посyдьr (тapелюl, чaдIкI{' лo)кки' виlпш).
Bедеrшr )кypпаjlа кaЧeсTBa I{aJIичие сyfочIrьD( rrрoб,
MapкирoBI€ банок.

Членьr бpакеpaжнoй
коп{иссии Февpа.пь

10.
Провеpкa сogгвrтсTBI{r пoрцI{fi, взятой ПроIIзB0лЬнo сo
столa }..taщихся IIо Bsсy с кorЧ)оJIЬной порuией.

llлrньr бpaкеpaжной
ко}lнсси}l Мapт

11
Хpaнение овощой и фpyкгов. Обpaботкaяиц пеprД
Пpиr()тoBJIlIlI4Irм.

llпеньr бpакеpа:кной
Кoi{иссии

Мapт

12.
cбрaботкa шосyды 1{ fiiД(oшrогo иI{BеIIТapя,
эоблrодеrrие технoI0П{и пригoтоBления блlоД.

Члеrrьr бpaкеpш<rrой
кoм}tссЕl{

Aпpель

13.
Прaвилa хрaненпя пpoДyктоB' Мaркировкa yбоpотнoго
иIIBrI{rdря.

Членьl бpaкеpaжной
кolr.tl,lссиЕ

Мaй

t4. 3aседaние IIJIенов бpакерaхrной комиссии пo тrмr:
кAяа.тrиз paботьI коitdl{ссЕи зa 2a|6-201 7 y.lебньlй гоДD

Членьr бpaкеpаэlсной
кon,llltссl,tи

Мaй


